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Précautions d’emploi  
et  

Savoir préserver la durée de vie de votre appareil 

 
 
 

- Ne pas forcer la cuisson de l’appareil en bloquant le bouton de cuisson 
par l’intermédiaire d’un objet (cuillère, baguette). 

 

- NOTE pour l’utilisation intensive (deux préparations de riz successives)  
(*) Entre chaque nouvelle cuisson, débrancher l’appareil ou remonter les 
interrupteurs en position haute (le témoin de couleur orange éteint) et le 
laisser refroidir au minimum de 15 minutes – voir le mode d’emploi sur la 
page suivante, pour comprendre un cycle de préparation complète. 
 

(**) Attention : en position de Garde Chaud, la plaque se chauffe partiellement. 
Dans le cas d’une deuxième préparation du riz, il est important de laisser 
refroidir la plaque en mettant l’appareil en arrêt totalement. 

 
- Ne pas dépasser la durée de « Garde Chaud » plus de 12 heures 

 
- Utiliser un grattoir en position horizontale pour enlever la couche noire ou 

jaunâtre sur le récipient ou sur la plaque sans les abîmer. 
 

- Ne jamais verser du liquide à l’intérieur de l’appareil. 
 

- En cas de mauvais usage, l’appareil n’est pas couvert par la garantie. 
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          MODE  D'EMPLOI 
 
1. Mesurer le riz à l'aide de la tasse de mesurage. 
     (une tasse de riz gonflera 3 fois à peu près après la cuisson) 
 
2. Laver le riz. 
 
3. Mettre le riz lavé dans la casserole. 
 
 
4. Ajouter de l'eau. 
     (Ex.: Pour 4 tasses de riz, mettre de l'eau jusqu'au niveau 4 qui est inscrit à 
l'intérieur  

   de la casserole.  Régler ce niveau d'eau selon le goût personnel.) 
 
5. Placer la casserole dans l'autocuiseur de riz. 
     (Essuyer toujours entièrement l'extérieur de la casserole) 
 
 
6. Brancher le cordon (dans la prise de l'appareil --- pour modèles SR-SHXN, et) 
dans une prise de courant mural.   
 
 
7. Abaisser le commutateur. 
     (Le témoin de "Cuisson" s'allume pour indiquer le début de la cuisson) 
 
 
8. La cuisson termine automatiquement. 
     (Le commutateur se déplace à la position de maintien au chaud.  Et le témoin du 
réchaud "Garder Chaud" s'allume) 
 
 
9. Après que le commutateur ait changé de position (dès que la cuisson termine), 
laisser  le couvercle fermé pendant environ 15 minutes (cela dépend de la 
quantité de riz) pour que la cuisson se poursuive. 

  
 - Garder chaud et rester savoureux jusqu'à 12 heures : Modèle 

SR-UH36N 
   
 

 

   Indicateur de 

     Niveau  

Casserole 

 


